
Beach Bar
Disponibile dalle 12:30 alle 18:00
Available from 12:30 to 18:00
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La Caprese
mozzarella di bufala Campana,
variazione di pomodori, origano,
basilico
mozzarella di bufala Campana, tomato
variation, oregano, basil
(v) - (gf)

Toast 
prosciutto cotto di Parma, formaggio di S.
Stefano D’Aveto servito con salsa rosa e
patatine fritte
cooked ham from Parma, cheese from S. Stefano
D'Aveto served with pink sauce and French fries

Caesar Salad
lattuga romana, petto di pollo alla
piastra, pancetta croccante, Parmigiano
Reggiano, salsa Caesar, crostini di pane
romaine lettuce, grilled chicken breast, crispy
bacon, parmesan cheese, caesar sauce, bread
croutons

Insalata Marina
alghe hawakame, riso venere, gamberi
scottati, cetriolo, semi misti, primizie di
stagione, dressing agli agrumi e soia
hawakame seaweed, black rice, seared
prawns, cucumber, seasonal greens, citrus
and soy dressing
(gf) - (lf)

24Trofie
al pesto della tradizione, patate, fagiolini
with tradizial pesto, potatoes, green beans
(v)

29Cheeseburger
200 gr di hamburger di fassona piemontese,
bacon, lattuga romana, formaggio, pomodoro
fresco, cipolla rossa, cetrioli sotto aceto,
accompagnato da salsa barbecue e patate
novelle arrosto
200 g of Piedmontese Fassona beef patty,
bacon, romaine lettuce, cheese, fresh tomato,
red onion, pickled cucumbers, served with
barbecue sauce and roasted potatoes



La Cantina
glass / bott

Prosecco R Collections 
Veneto - Italia

Assemblage 2  Franciacorta D.O.C.G. 
Bellavista, Lombardia - Italia

Pas Operè Franciacorta D.O.C.G. 
Bellavista, Lombardia - Italia

Kettmeier Athesis brut 
Kettmeier, Trentino Alto Adige - Italia

Kettmeier Athesis rosè 
Kettmeier, Trentino Alto Adige - Italia

Champagne Dom Perignon Brut Vintage
Moet Chandon, Champagne - Francia

Rosè
Veuve Cliquot Ponsardin, Champagne - Francia

Yellow Label
Veuve Cliquot Ponsardin, Champagne - Francia

Champagne R Collections 
Jean Du Mangine - Francia
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Vermentino D.O.C. 
Lunae Bosoni Etichetta Nera, Liguria - Italia

Vermentino D.O.C. 
Lunae Bosoni Etichetta Grigia, Liguria - Italia

Chardonnay Classico
S.M.Eppan, Trentino Alto Adige - Italia

Moscato giallo
S.M.Eppan, Trentino Alto Adige - Italia

Soave Monte Carbonare
Suavia, Veneto - Italia

Felluga Sharjs
Az Felluga Livio, Friuli Venezia Giulia - Italia
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La Cantina
glass / bott

Auxo Rosso 
Lunae Bosoni, Liguria - Italia

Pinot Nero Meczan
Hoffstaetter, Trentino Alto Adige - Italia

iCOLLIROSSI
Barolo, Piemonte - Italia

Lucente 
Frescobaldi, Toscana - Italia
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Passito di Pantelleria 
Pellegrino, Sicilia - Italia 

Moscato d'Asti DOCG 
Zagara, Piemonte - Italia
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Lagrein Kretzer Trentino D.O.C. Bio
Cantina Toblino, Trentino Alto Adige - Italia
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Cocktails
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S Negroni 
(Bitter, Vermouth, Gin)

Americano
(Bitter, Vermouth, Soda Water)

Sbagliato
(Bitter, Vermouth, Sparkling Wine)

Perfect Mojito
(Rum, Zucchero, Lime Juice, Fresh Mint, Soda Water)

Pina Colada
(Rum, Batida De Cocco, Pineapple Juice)
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 12Aperol o Campari Spritz
(Bitter/Aperol, Sparkling Wine, Soda Water)

Portofino journey
(Basil syrup, Sparkling Wine, Soda Water)

Sunset emotion
(Passion syrup, lime juice, Sparkling Wine, Soda)

Sweet & Chily sip
(Spicy mango, vanilla syrup, Sparkling Wine, Soda) 
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Azioni per proteggere l’aria e il mare, la vita selvaggia e la fauna, sono in realtà piani per proteggere
l’uomo. Lo Chef Artan Berberi e il suo team utilizzano prodotti, come pesce, carni e latticini, selezionati
con estrema cura da piccoli produttori locali. Materie prime eccellenti, naturali e genuine, frutta e verdure
scrupolosamente selezionati dai mercati centrali di Rapallo.
Alcuni prodotti freschi sono conservati a basse temperature per garantirne, qualità freschezza e
disponibilità. Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l'apposita
documentazione che verrà fornita a richiesta.

Actions to protect air and the sea, wild life and fauna, are actually plans to protect humans. Chef Artan
Berberi and his team use products, fish, meat and dairy products, selected with extreme care from small
local producers. Excellent, natural and genuine raw materials, rigorously fruits and vegetables scrupulously
selected from the central markets of Rapallo.
Some fresh products are stored at low temperatures to guarantee quality, freshness and availability. For
any information on substances and allergens it is possible to consult the specific documentation which
will be provided upon request.

(v): Vegetariano - Vegetarian
(veg): Vegano - Vegan
(gf): Senza Glutine - Gluten Free 
(lf): Senza Lattosio - Lactose Free

Il caffe e il tè che proponiamo sono ecosostenibili. 

The coffee and tea we offer are eco-sustainable.

Drinks & Coffee

Selezione di soft 
Selezione di succhi
Crodino
Sanbitter 
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Espresso, decaffeinato, orzo, gingseng 
Corretto 
Caffè Americano 
Cappuccino 
Latte Macchiato 
Tè Caldo e infusi 
Caffè Shakerato
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Acqua S. Bernardo lattina naturale 0,33 
Acqua S. Bernardo lattina gasata 0,33  
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S Ichnusa Lager Non Filtrata 5%

Corona 4.6%
Birrificio La Granda “Flooke Amber  0,33” 6,5 %
Birrificio La Granda “Key Os Ipa 0,33" 4,7 %
Birrificio La Granda “Aero Glut. Free 0,33" 5,0 %
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